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CAFE DE QUALIDADE

JUINA RECEBE 19 CONCURSO
DE QUALIDADE DE
CAFE DE MATO GROSSO
NODIA 31 DE OUTUBRO

FABIOLA TORMES /
REDACAQ DS

municipio de
Juina  recebera
o 1° Concurso

de Qualidade de Café de
Mato Grosso, iniciativa
que busca valorizar os
produtores regionais, in-
centivar a produgao de
cafés especiais e fortale-
cer a agricultura familiar.
O evento serd realizado
no dia 31 de outubro, no
Centro de Tradicdao Gau-
cha (CTG), com uma pro-
gramacgdo que inclui de-
gustagoes, cozinhas-show,
feira de expositores e pre-
miagdo dos produtores
participantes.

A iniciativa é resulta-
do de uma parceria entre
a Secretaria de Estado de
Agricultura Familiar (Seaf/

MT) e o Servigo de Apoio
as Micro e Pequenas Em-
presas do Estado de Mato
Grosso (Sebrae/MT), com
apoio técnico da Empresa
Mato-grossense de Pesqui-
sa, Assisténcia e Extensao
Rural (Empaer).

De acordo com o geren-
te da Regional Noroeste
do Sebrae-MT, Wladimir
Alves da Silva, o concurso
tem como principal objeti-
vo reconhecer e valorizar

POTENCIAL
QUE MATO
GROSSO

TEM PARA A
CAFEICULTURA
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os cafeicultores da regido.
“Entao, esse primeiro con-
curso do café é para, prin-
cipalmente, valorizar os
produtores da nossa regiao
noroeste”, afirma, ao des-
tacar que foram mais de
125 inscrigoes, demons-
trando o potencial da ca-
feicultura mato-grossense.

“Isso mostra o potencial
que Mato Grosso tem para
a cafeicultura, mostran-
do que Mato Grosso, sim,
tem um dos cinco munici-
pios maiores produtores,
¢ uma produgao que vem
crescendo cada vez mais
e a gente precisa mostrar
a qualidade do nosso café
dentro do estado”.

A programacao terd ini-
cio as 13h e contara com
cozinhas-show de bebidas
e panificagcado a base de
café, além de uma experi-
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éncia de harmonizagao.
O publico também pode-
ra visitar a feira de expo-
sitores, conhecer produ-
tos do Empoério Origem
Mato Grosso e participar
de uma estagao de degus-
tagao dos cafés inscritos
N0 CONCUrso.

“Além das premiagoes,
teremos a cozinha show,
palestras, oficinas e tam-

/.‘w‘ g
i FEs -

7 ) 33 €/ (AW
CAFE PONTO CEREJA PRODUZIDO EM N

FOTO: VANIA NEVES

;

OVA MONTE VE

RDE

bém uma exposigcao de
produtos do café, mos-
trando que também po-
demos agregar o café aos
produtos locais da regiao
noroeste. Entdao, quem
for ao evento vai poder
degustar de produtos
oriundos do café”, convi-
da Wladimir Alves da Sil-
va. (Com informacées da
Seaf/Empaer)
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RODRIGO BEITUM COMERCIALIZA CAFE NA FEIRA DO PRODUTOR

FAMILIA BEITUM

Produtor de Tangara da Serra
participa de concurso estadual e
busca reconhecimento para cafée
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Mato Grosso conta atual-
mente com 29 municipios
produtores de café e mais
de 400 familias envolvi-
das na atividade, segundo
a Secretaria de Estado de
Agricultura Familiar (Seaf/
MT). Na primeira edigao
do Concurso de Qualida-
de de Café de Mato Gros-
so, 16 municipios estao
inscritos, demonstrando
a expansao da cafeicultu-
ra e a presenca da produ-
cdo em diferentes regides
do Estado.

Entre os participantes
estd o agricultor de Tan-
gard da Serra, Rodrigo
Beitum, que cultiva café
com a familia e comercia-
liza o produto na Feira do
Produtor do municipio. A
participacdo no concurso,
que sera realizado no dia
31 de outubro, em Juina,

representa uma experién-
cia inédita para o produ-
tor, que vé no evento uma
oportunidade de buscar
melhorias na qualidade
do café que chega aos
consumidores.

O café produzido pela
familia é o Robusta Ama-
zomico (da espécie Coffea
canephora). A cultura,
segundo o produtor, red-
ne diferentes clones, cada
um com caracteristicas
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préprias de produtivida-
de, maturagdo e resistén-
cia as condigbes climéti-
cas. “Vocé tem que ver o
clone que mais se adapta a
sua regido”, explica.

O trabalho com o café
envolve diferentes inte-
grantes da familia Beitum.
Rodrigo e seu pai, An-
tonio, sao responsaveis
pelos cuidados diérios
com a lavoura, enquanto
a mae e a esposa auxi-
liam nas etapas de torra,
moagem e embalagem. A
comercializagdo também
é feita pela familia, que
mantém presenca na Feira
do Produtor as quartas-fei-
ras e aos domingos.

A expectativa, agora, €
para participar do concur-
so. “Nunca fomos nesses
eventos. [Iremos] para
ver, conhecer, e quem
sabe, melhorar, para con-
seguir fornecer um café
especial”, afirma.



