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NESTA SEXTA

O Governo de Mato 
Grosso realiza nesta sex-
ta-feira, 14, o I Fórum de 
Desfazimento do Centro 
de Recondicionamento 
de Computadores (CRC), 
Recytec. O evento, reali-
zado pela Secretaria de 
Estado de Ciência, Tecno-
logia e Inovação (Seciteci) 
em parceria com a ONG 
Programando o Futuro e 
o Ministério das Comuni-
cações, será realizado das 
8h30 às 12h no auditório 
da Escola Técnica Estadu-
al (ETE) de Cuiabá.

O encontro tem como 
objetivo esclarecer aos 
setores de Patrimônio dos 
órgãos públicos e institui-
ções privadas sobre a Ins-
trução Normativa n. 5/22 
da Secretaria de Estado 
de Ciência, Tecnologia e 
Inovação (Seciteci), que 
disciplina o descarte de 
equipamentos eletrônicos 
inservíveis no âmbito do 
poder público.

Localizado na Escola 
Técnica de Cuiabá, o Re-
cytec foi criado em março 
de 2022, com o intuito de 
promover o recondicio-
namento, a reciclagem, o 
remanufaturamento e o 
descarte ambientalmente 
adequado de equipamen-
tos eletroeletrônicos con-
siderados inservíveis, ou 
ainda em condições ope-
racionais. Após a limpeza, 
manutenção e substitui-
ção de peças e componen-
tes, os equipamentos de-
vem destinados para o 
atendimento de projetos 
de inclusão digital.

Governo de MT 
realiza fórum 
sobre descarte 
de equipamentos 
eletrônicos

Prefeitura realiza 
Seminário de Boas Práticas na 
Manutenção de Alimentos

TANGARÁ DA SERRA

A Prefeitura de Tanga-
rá da Serra através da Se-
cretaria de Fazenda, em 
parceria com o Sebrae e 
Acits, realizam nos dias 
24 e 25 deste mês o pri-
meiro Seminário de Boas 
Práticas na Manipulação 
de Alimentos. O evento 
é voltado para todos os 
vendedores ambulantes 
e Microempreendedores 
Individuais (MEI) que uti-
lizam os espaços públicos 
para a venda de lanches, 
doces e salgados.

Durante o seminário, os 
participantes aperfeiçoa-
rão suas práticas e agrega-
rão outras. “O seminário 
é importante porque vai 
trazer a profissionaliza-
ção para essas pessoas 
que trabalham com ali-
mentação. Como mani-
pular os alimentos, quais 
higienes deve ter, cuida-
dos no momento do pro-
cessamento do alimento, 
na guarda desse alimen-
to”, informou a secretá-
ria de Finanças, Angela 
Nascimento, ao ressaltar 
a importância da partici-
pação desse público-alvo. 

Posteriormente, o Exe-
cutivo Municipal exigirá 
dos profissionais que tra-
balham com esse nicho 

Pessoas que 
utilizam espaços 
públicos para 
venda de 
alimentos deverão 
participar

Profissionalização 
para essas 
pessoas que 
trabalham com 
alimentação

O seminário é gratuito
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o comprovante de parti-
cipação desse seminário. 
“Será feito um recadas-
tramento de todos esses 
profissionais ambulantes, 
MEIs e pessoas físicas que 
trabalham em espaço pú-
blico e será exigido o cer-
tificado desse curso que 
está sendo ofertado”. 

O objetivo do recadas-
tramento é reformular os 
espaços públicos e o cur-
so será fundamental nesse 
processo. “Essas pesso-
as já são cadastradas no 
município e já possuem o 
alvará de funcionamento, 
entretanto o município 

fará o recadastramento de 
todos esses espaços públi-
cos. E a gestão identificou 
como fundamental impor-
tância que essas pessoas 
tenham um treinamento 
de como manipular esses 
alimentos porque estão 
trabalhando com alimen-
tos em espaço aberto as 
vezes e merece cuidado”, 
pontuou.

“Queremos que conti-
nuem tendo essa geração 
de renda, que é feita por 
esses profissionais, só que 
nós queremos ter um res-
paldo de que essas pesso-
as estão sendo treinadas, 
serão profissionalizadas 
e estarão exercendo a sua 
atividade com o maior 
cuidado possível”, desta-
cou a gestora.

O seminário inicia no 
dia 24, às 19 horas, no 
auditório da Acits, com a 
palestra ‘Benefícios de se 
tornar MEI’. Já no dia 25 
acontecerão atividades 

complementares em três 
períodos que ficarão a es-
colha dos participantes. O 
seminário é gratuito. 

Para participar é pre-
ciso se inscrever através 
destes links, sendo, para 
a palestra: https://www.
sympla.com.br/evento/
como-ser-mei-n a-prati-
ca/1741550?qrcode=true

Oficina Boas Práticas 
na Manipulação de Ali-
mentos

Turma 01: 08h às 11h 
– https://www.sympla.
com.br/oficina-de-bo-
as-praticas-na-manipu-
lacao-de-alimentos-tur-
ma-1__1741055

Turma 02: 13h às 16h – 
https://www.sympla.com.
br/oficina-de-boas-prati-
cas-na-manipulacao-de-ali-
mentos-turma-2__1741067

Turma 03: 19h às 22h – 
https://www.sympla.com.
br/oficina-de-boas-prati-
cas-na-manipulacao-de-ali-
mentos–turma-3__1741077


