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Seduc realiza competição 
SuperChef da Educação

MELHORES RECEITAS

A Secretaria de Estado 
de Educação (Seduc-MT) 
promove a Competição 
SuperChef da Educação’ 
- Melhores Receitas Rede 
Estadual de Ensino, com 
intuito de valorizar o pa-
pel dos profissionais da 
nutrição escolar na pro-
moção da alimentação 
saudável e adequada no 
ambiente escolar, além 
de incentivar a utilização 
de alimentos oriundos da 
agricultura familiar como 
determina o Programa Na-
cional de Alimentação Es-
colar (PNAE).

As inscrições estarão 
abertas até 06 de agosto.
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Abertas inscrições para
curso de Ciência e Tecnologia 
UFMT Polo Tangará

VAGAS REMANESCENTES

A Universidade Federal 
de Mato Grosso (UFMT) 
abriu inscrições para o 
processo seletivo específi-
co para graduação em Ci-
ência e Tecnologia. O cur-
so é ofertado por meio da 
Faculdade de Engenharia 
– Campus Universitário 
de Várzea Grande em par-
ceria com a Secretaria de 
Tecnologia Educacional, 
na modalidade à distância 
no Polo de Apoio Presen-
cial Tangará da Serra.

Segundo o diretor do 
Polo de Tangará da Serra, 
Marcos Bento, são ofer-
tadas 52 vagas, rema-
nescentes do vestibular 
realizado recentemente, 

São ofertadas
52 vagas para a 
graduação na
modalidade EAD

Você estuda 
três anos
e sairá com
diploma de
nível superior

As inscrições seguem abertas até o dia 14 de agosto

A receita poderá ser de livre escolha do participante
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para a graduação na mo-
dalidade de Educação a 
Distância (EAD).

“Já foi feito vestibular 
há dois meses, já iniciou-
-se uma turma, mas como 
temos vagas remanescen-
tes, a pró-reitoria do curso 
de Ciência e Tecnologia da 
Universidade Federal de 
Mato Grosso abriu mais 
uma exceção aos alunos 

que terminaram o ensino 
médio e que não estão na 
faculdade ainda, para que 
venham fazer este curso. 
Uma graduação de três 

anos e ele sairá bacharel 
em Ciências e Tecnolo-
gia”, destaca o diretor, ao 
convidar a todos, espe-
cialmente os jovens que 
saíram do ensino médio, 
para se inscreverem.

As inscrições seguem 
abertas até o dia 14 de 
agosto e devem ser feitas 
pelo site www.ufmt.br/
ingressoead. A inscrição 
custa R$ 90, contudo o 
curso é gratuito. O ingres-
so será através da análise 
de histórico escolar do en-
sino médio e Enem.

“Esse curso é totalmente 
gratuito. Você estuda três 
anos e sairá com diploma 
de nível superior, total-
mente gratuito”, pontua, 
ao destacar que os estudos 
podem sem feitos de casa, 
sendo obrigatório apenas 
um encontro presencial a 
cada seis meses. “O aluno 
estuda em casa, pelo com-
putador, celular ou tablet, 
as aulas e os trabalhos são 

online, mas uma vez a 
cada seis meses tem que 
vir a Tangará, no polo re-
gional de educação, para 
fazer uma aula com todos 
os alunos”.

O Polo EAD de Tangará 
da Serra está localizado 
junto ao Centro Munici-
pal de Ensino Cecília Ca-
pucho, no bairro Jardim 
Floriza.
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De acordo com a coor-
denadora de alimentação 
escolar da Seduc, Luana 
Leão, a receita poderá ser 
de livre escolha do partici-
pante, tendo como critério 
único a obrigatoriedade de 
ser uma receita salgada.

Para participar, é sim-
ples. Basta os interessados 
estarem desempenhando a 
função de Apoio Adminis-
trativo Escolar- Nutrição 
Escolar, no ano de 2023, 
em uma unidade escolar 
da Rede Estadual de Ensi-
no, podendo ser efetivo ou 

contratado.
Os interessados em par-

ticipar podem entrar no 
site da competição (http://
superchef.seduc.mt.gov.
br/Site/), realizar o cadas-
tro, incluir a receita com 
os ingredientes, modo de 
preparo e uma foto da re-
ceita pronta.

O resultado final da 
competição será conheci-
do no dia 6 de outubro, 
quando será realizado o 
preparo da receita, que 
será avaliada por quatro 
jurados seguindo crité-
rios quanto ao modo de 
preparo, boas práticas, 
sabor e apresentação.

As premiações serão 
para os três primeiros co-
locados por DRE e para 
os três finalistas. Para to-
dos os participantes que 
foram aprovados na pri-
meira etapa serão entre-
gues certificados de parti-
cipação.


