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ARTIGO
CUIABÁ DOS AROMAS, 

SABORES E RITMOS

Saúde

Município entrega minivan para 
distribuição de medicamentos

INVESTINDO EM SAÚDE

O Prefeito Vander Mas-
son e o Secretário de Saú-
de, Wellington Bezerra, re-
alizaram nesta quinta-feira, 
dia 4 de abril, a entrega de 
um veículo zero quilômetro 
para atender as demandas 
da central de Abastecimen-
to Farmacêutico (CAF), da 
Secretaria Municipal de 
Saúde. A minivan propor-
cionará mais qualidade, 
agilidade e segurança no 
transporte de medicamen-
tos nas regiões urbana e ru-
ral do Município.

O Chefe do Executivo rei-
tera o compromisso da Pre-
feitura em levar serviços de 
qualidade a comunidade. 

Veículo
proporcionará 
mais qualidade, 
agilidade e 
segurança

Entrega realizada nesta quinta-feira

Ele agradeceu o Secretário 
de Saúde pelo empenho e 
ao vereador Horácio Perei-
ra, autor de uma emenda 
impositiva de R$ 200 mil 
que possibilitou a aquisi-
ção da minivan.

“É um compromisso da 
gestão municipal dar mais 
qualidade aos serviços 
prestados para a popu-
lação. Esse veículo dará 
melhores condições de 
trabalho para nossa equi-
pe e, acima de tudo, pro-
porcionará um transporte 
mais adequado, mais preci-
so dos medicamentos para 
abastecimento do nosso 
hospital, da nossa UPA, 
das nossas unidades bási-
cas de saúde e das nossas 
farmácias espalhadas pelo 
município”, destacou o 
Prefeito Vander Masson.

Por sua vez o Secretário 
Bezerra destacou o empe-
nho da equipe da Secreta-
ria Municipal de Saúde, 
frisando que o veículo 

trará mais agilidade na 
distribuição de medica-
mentos, especialmente 
na zona rural de Tangará 
da Serra.

“Esse veículo vai nos 
oportunizar em dar mais 
qualidade aos serviços na 
zona rural, a fazer a dis-
pensação de medicamen-
tos para o cidadão nosso 
da zona rural, havia uma 
dificuldade com isso, 
mas nós vamos estar com 
essa van fazendo um ca-
lendário de dispensação 
nos distritos de Joaquim 
do Boche, Progresso, São 
Jorge, na Triângulo, nos 
assentamentos, fazendo 
com que o município se 
aproxime ainda mais do 
nosso cidadão”, pontuou o 
Secretário Bezerra.

Participaram do ato de 
entrega os vereadores Edu-
ardo Sanches e Romer Japo-
nês, assim como secretários 
municipais e servidores da 
Secretaria de Saúde.

ALEXANDRE ROLIM / Assessoria

SAMU

Treze municípios de 
Mato Grosso, incluindo a 
capital Cuiabá, serão bene-
ficiados com 47 novas am-
bulâncias Samu 192 com 
recursos do novo Programa 
de Aceleração do Cresci-
mento (Novo PAC), eixo 
Saúde. Quatro dessas virão 
para Tangará da Serra, com 
entrega prevista para 2025.

Além dessas ambulân-
cias, Mato Grosso foi con-

Quatro das 47 novas ambulâncias 
para o MT virão para Tangará da Serra

SERGIO ROBERTO / 
Enfoque Business

templado com uma Central 
de Regulação de Urgências 
equipadas com mais 28 
ambulâncias em Sinop.

As quatro ambulâncias 
destinadas a Tangará da 
Serra foram solicitadas 
pela Secretaria Municipal 
de Saúde. Segundo o ti-
tular da pasta, Wellington 
Bezerra, o credenciamen-
to do município foi rea-
lizado assim que abriu o 
programa. “Solicitamos a 
renovação de frota e fo-
mos contemplados. Agora 

é aguardar o desfecho do 
processo”, disse.

Bezerra observou, po-
rém, que as novas am-
bulâncias chegarão ao 
município somente em 
meados de 2025. 

Segundo o Ministério 
da Saúde, em todo o Bra-
sil, os dois equipamentos 
de saúde, juntos, vão be-
neficiar 12,2 milhões de 
pessoas com a doação de 
537 novas ambulâncias e 
a construção de 14 novas 
Centrais.

Aqui é o meu lugar, Cuiabá, onde o aroma das frutas se mescla ao 
nível das águas do majestoso rio que batiza a cidade, delineando 
as estações do ano. Onde araras e tucanos agitam as paisagens 
com seus coloridos. Cuiabá, berço de uma cultura rica, onde as 
influências se entrelaçam aos sabores e ritmos musicais.
Nesta terra, as polcas paraguaias encontram eco no rasqueado 
cuiabano, enquanto a gastronomia encanta tanto os seus filhos, 
quanto os visitantes, com seus peixes frescos, provenientes do 
rio Cuiabá, onde se luta para manter livre a pesca, que é fonte de 
renda para os ribeirinhos.
Nos quintais cuiabanos, mangueiras, cajueiros e goiabeiras se er-
guem, testemunhando a fertilidade dessa terra forte e receptiva, 
que recebe e acolhe seus filhos com carinho.
Há quem diga por aí: "Já sou cuiabano!" E para garantir essa afir-
mação, garante já ter saboreado a cabeça de pacu, uma iguaria 
cercada de lendas e fantasias, que os visitantes de passagem 
muitas vezes não têm a coragem de experimentar. Tamanha é a 
mistura de culturas, entrelaçada com a gastronomia, que Cuiabá 
se orgulha de ser reconhecida como a cidade mais hospitaleira 

do Brasil.
Cuiabá, sem dúvida alguma, 
conquista pelo estômago com 
muitos pratos típicos como a pa-
çoca de pilão, a mujica de pinta-
do, o revirado cuiabano, o escal-
dado do Choppão, do arroz de 
leite com farofa de carne seca, o 
bolo de queijo e o bolo de arroz 

da Dona Eulália. Cuiabá é lar das peixarias do São Gonçalo, das 
festas de Santos, como o Meu São Benedito, do São Gonçalo, en-
tre tantos outros, e do aroma marcante de pequi pelos calçadões 
do centro.
Mas se tem cabeça de pacu, tem também a cabeça de boi, lá no 
festeiro Distrito do Sucuri. Outra iguaria típica desta terra e, 
quando saboreada com uma boa pimenta e farinha, deixa lem-
branças inesquecíveis.
No mesmo Sucuri onde é encontrado o eleito melhor peixe do 
Estado, por votação popular, que é a peixada da dona Marilene.
Ah, e as delícias não param por aí. São incontáveis. Não pode-
mos deixar de citar o caldo de piranha, a farofa de banana e o tão 
famoso guaraná ralado.
Riqueza ampliada pelas danças de Siriri, premiadas mundial-
mente, do cururu, e até empresta o lambadão de Várzea Grande 
para animar as tardes de domingos, nos encontros das famílias.
Somos um povo formado por descendentes de europeus, indí-
genas e diversos grupos de imigrantes, que contribuíram para 
enriquecer ainda mais nossa cultura.
Por isso, adoramos receber visitantes e garantimos que desfrutem 
ao máximo de tudo o que Cuiabá tem a oferecer. Desde a culiná-
ria até um passeio pelas estradas rumo à Chapada, comendo um 
pastel frito ainda dentro dos limites da cidade.
Ser filha dessa terra, fundada oficialmente em 8 de abril de 1.719 
por Pascoal Moreira Cabral, é um privilégio que nos enche de 
orgulho e satisfação. Cuiabá, terra rica em gastronomia e cultura, 
é um prazer que não se pode comparar. São 305 anos de uma his-
tória que ganha novos capítulos, mas ainda escrito pelos filhos, 
netos, bisnetos, que nunca se esquecem das tradições.
Para mim, é um prazer ser filha dessa terra.

Kaene  Almeida é cuiabana, gastróloga, nascida e criada no 
berço cultural da gastronomia cuiabana
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