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Dados do Índice 
Nacional de Pre-
ços ao Consumi-

dor Amplo (IPCA), divul-
gados pelo IBGE na última 
quarta-feira, 10, indicaram 
que a inflação da alimen-
tação fora por lar cresceu 
0,37% em junho, frente a 
um aumento de 0,44% dos 
alimentos e bebidas, prin-
cipais insumos de bares e 
restaurantes, refletindo o 
desafio financeiro enfren-
tado pelos empreendedo-
res.

A inflação no setor tam-
bém subiu menos que a 
alimentação nos domicí-
lios, que registrou alta de 
0,47%. No acumulado do 
ano, o resultado é ainda 
mais discrepante: enquan-
to na alimentação dentro 
do domicílio o índice é de 
5,59%, fora do domicílio 
é de apenas 2,36%. Isso 
indica que os bares e res-
taurantes continuam segu-
rando preços para não per-
der consumidores, ainda 
que isso signifique reduzir 
a margem do lucro.

No acumulado de 12 
meses, o índice do setor 
alcançou 4,24%, em con-
formidade com o resul-
tado geral de 4,23%, mas 
abaixo da alimentação no 
domicílio (4,89%).

Uma pesquisa realizada 
pela Abrasel, em junho, 
revelou a dificuldade en-
frentada pelos empre-
sários para repassar os 

custos adicionais aos con-
sumidores. Quando ques-
tionados sobre a capacida-
de de reajustar os preços 
dos cardápios nos últimos 
12 meses, 39% dos em-
presários disseram não 
ter conseguido. 51% afir-
maram ter realizado rea-
justes conforme ou abaixo 
da inflação e apenas 10% 
reajustaram acima da in-
flação.

“Os dados mostram que 
os bares e restaurantes 
têm absorvido parte dos 
custos adicionais. No 

entanto, esse movimen-
to vem comprometendo 
ainda mais os resultados 
das empresas. A últi-
ma pesquisa da Abrasel 
mostrou que, em maio, 
64% dos estabelecimen-
tos operaram sem fazer 
lucro. Além disso, 39% 
têm dívidas acumuladas. 
Esse cenário evidencia 
a dificuldade do setor 
em manter a competiti-
vidade e a viabilidade 
econômica”, afirma Pau-
lo Solmucci, presidente-
-executivo da Abrasel.
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Festival do Joelho de Porco 
acontece nesse 
domingo
O COMBO serve duas pessoas com prato principal 
e acompanhamentos

ROSI OLIVEIRA / 
REDAÇÃO DS

Pelo segundo ano a Loja 
Maçônica XIII de Maio re-
aliza o Festival do Joelho 
de Porco que será realiza-
do neste domingo, dia 14 
de julho.

O combo serve duas 
pessoas com joelho de 
porco e acompanhamen-
tos.

O prato é um dos mais 
famosos da culinária ale-
mã. Também conhecido 
como Eisbein, o nome va-
ria de região para região e, 
em Tangará da Serra será 
chamado como Festival 
do Joelho de Porco. “To-
dos que quiserem sabore-
ar esse delicioso prato po-
dem fazer contato conosco 
que ainda dispomos de 
alguns poucos convites” 
informa o venerável Jack-
son Storck,  ao destacar 
que em decorrência do su-
cesso de 2023, o número 
de convites foi ampliado. 
“Houve grande procura, 
pois é um delicioso prato 
para toda família sabore-
ar”, pontua.

“O combo serve de duas 
a três pessoas, dependen-
do, uma vez que é com-
posto de um joelho de 

QUEREMOS
CONVIDAR 
AQUELES 
QUE AINDA 
NÃO CONHECEM 
ESSA IGUARIA A 
EXPERIMENTAR

porco de 700 gramas, com 
salsicha branca e escu-
ra, arroz, purê de batata, 
o chucrute e o molho de 
mostarda escura”, revela 
Jackson.

Os convites estão à ven-
da por R$ 150 e a retira-
da será na Loja Maçônica 
XIII de Maio II, na Lions 
Internacional, próximo 
à entrada da pedreira em 
sistema Drive Thru, das 
11 às 14 horas. “Quere-
mos convidar aqueles que 
ainda não conhecem essa 
iguaria a experimentar 
porque vale muito à pena 
e lembrar que são poucos 
ainda os convites disponí-
veis. Aguardamos vocês!”, 
convida o responsável.


